
ALLPLAC

NETTOYANT DÉGRAISSANT DÉCALAMINANT

Éviter le contact avec les  
surfaces en aluminium et  
les alliages sensibles aux  
produits alcalins.

La saleté brûlée attachée aux surfaces est di�cile à éliminer sans  
utiliser de produits à fort pouvoir dégraissant. ALLPLAC est un  
nettoyant dégraissant décalaminant à haute e�cacité pour le  
nettoyage de plaques et de moules de cuisson, fours et fourneaux.
Produit à forte alcalinité, il contient des tensioactifs non ioniques à fort  
pouvoir dégraissant et mouillant ; il est donc particulièrement indiqué  
pour l'élimination des couches de saleté les plus tenaces.
Spécifique pour l'élimination de résidus carbonisés, d'anciennes  
couches de graisse séchée et de graisses attachées aux surfaces. Idéal  
pour les cuisines de cantines, hôtels, restaurants, fours de pâtisserie et  
rôtisserie.
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ALLPLAC

NETTOYANT DÉGRAISSANT DÉCALAMINANT

Liquide limpide
Marron
Caractéristique peu  
marquée
1.390 ± 0.01 g/ml
Complète à tout rapport
13 - 14
Non ionique

Plage de dilution de 10-20% selon le type / la  
quantité de saleté.
Vaporiser la solution sur la surface des plaques  
chau8antes (40°-50° maximum) et laisser agir 10/15  
minutes. Ensuite, retirez la saleté à l'aide, si  
nécessaire, d'une brosse ou d'une spatule, et  
éliminez les résidus avec une éponge. Rincer.
Pour les petits articles particulièrement sales, faites-
les tremper toute la nuit dans la solution du produit.

POUR USAGE PROFESSIONNEL UNIQUEMENT.
Le produit conserve toutes ses caractéristiques s’il  
est correctement stocké dans son emballage intact,  
à l’abri de la lumière et des sources de chaleur, dans  
un lieu frais et sec, à une température comprise  
entre 5°C et 35°C.

Kit per griglia Panno multiuso verde
01AA770632
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I dati riportati sono basati sulle nostre attuali documentazioni e sul meglio delle nostre conoscenze: ciò nonostante non possono in alcun modo  
costituire garanzia ne’ comportare responsabilità legali. Al fine di migliorare la qualità del prodotto Allegrini S.p.A. si riserva il diritto di modicare  
lo stesso senza alcun preavviso e anche dopo l‘accettazione dell’ordine. Per ulteriori informazioni rivolgersi a: Allegrini S.p.A. - Vicolo Salvo  
D’Acquisto,2 - Grassobbio (BG) Italy - Telefono: +39 035 4242111 Fax: +39 035 526588 -   
e-mail: info@allegrini.com - www.allegrini.com
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