
BRILLFORN

ENTFETTENDES REINIGUNGSMITTEL FÜR BACKÖFEN UND  
KOCHPLATTEN

Den Kontakt mit  
Aluminiumoberflächen und  
Legierungen, die gegen  
alkalische Produkte  
empfindlich sind,  
vermeiden.

Beherbergungsbetriebe, Gastronomiebetriebe, Restaurants und  
Catering-Aktivitäten müssen die Sauberkeit und Hygiene der Räume  
und Arbeitsgeräte gewährleisten.

BRILLFORN ist ein hochwirksames Reinigungsmittel zum Reinigen und  
Entfetten von Kochplatten, Backöfen, Herden, Toastern und  
Aufwärmplatten.
Besonders geeignet für die Entfernung von alten Schichten von  
getrocknetem Fett, verkohlten Rückständen, Fett und Schmutz, die in  
großen Mengen vorhanden sind.  

BRILLFORN ist ein Produkt mit hoher Alkalität, enthält anionische  
Tenside und amphotere Wirksto5e mit hohem Entfettungsvermögen  
und starker Benetzung, die die Wirkung von Alkalien verstärken.
Ein frischer Zitronenduft macht den Gebrauch angenehmer. Ideal für  
Küchen in Hotels und Restaurants, Fast Food-, Konditorei- und  
Rotisserie-Öfen usw.
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BRILLFORN

ENTFETTENDES REINIGUNGSMITTEL FÜR BACKÖFEN UND  
KOCHPLATTEN

Klare Flüssigkeit

Gelblich

Schwach, charakteristisch

1.035 ± 0.01 g/ml

Komplett in jedem  
Verhältnis

13 - 14

Nicht ionisch - Amphoter

BRILLFORN pur auf die Kochplatten oder auf die  
Ofenwände sprühen, einige Minuten einwirken lassen  
und dann mit einem Schwammtuch abnehmen.  
Nicht auf glühende Oberflächen sprühen.
Ideale Temperatur 40-50 ° C.

Das Produkt behält seine Eigenschaften bei, wenn es  
korrekt in der unversehrten Verpackung, vor Licht  
und Wärmequellen geschützt, an einem kühlen und  
trockenen Ort bei einer Temperatur zwischen 5°C  
und 35°C gelagert wird.

Panno multiuso verde
01AA770632
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I dati riportati sono basati sulle nostre attuali documentazioni e sul meglio delle nostre conoscenze: ciò nonostante non possono in alcun modo  
costituire garanzia ne’ comportare responsabilità legali. Al fine di migliorare la qualità del prodotto Allegrini S.p.A. si riserva il diritto di modicare  
lo stesso senza alcun preavviso e anche dopo l‘accettazione dell’ordine. Per ulteriori informazioni rivolgersi a: Allegrini S.p.A. - Vicolo Salvo  
D’Acquisto,2 - Grassobbio (BG) Italy - Telefono: +39 035 4242111 Fax: +39 035 526588 -   
e-mail: info@allegrini.com - www.allegrini.com
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